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Les paroles de Benoit Landron, vigneron a Ancenis-Saint-
Gereon, resonnent. Il travaille sur une exploitation de quelques
hectares a echelle humaine, en agriculture biologique. Installes
en 2017 & Ancenis, dans I'ancienne cave de la famille Guindon,
ils ont auparavant exerce a Ligne, dans les murs familiaux.
Cependant, le manque de place s'est rapidement fait ressentir
avec l'arrivee de Benoit dans les equipes.

Avant 2011, le domaine Landron-Chartier exploitait ses vignes
en conventionnel. Benoit me confie alors : «A cette époque,
on navait pas de medecin pour nos vignes, seulement des
pharmaciensy. En effet, les viticulteurs conventionnels utilisent
des antibiotiques et autres intrants pour prévenir les maladies
eteviter que le vegetal ne les contracte. Ces traitements, tres
coUteux, affectent autant le paysan que la vigne elle-méme.
C'est pour ces raisons, mais aussi par conviction personnelle,
ecologique et professionnelle, que le domaine a entame une
transition vers l'agriculture biologique.

Aujourd’hui, Benoit defend I'idee que le vinest vivant. Cest le
fruit d'un long processus qui commence a l'exterieur, en prenant
soindu vignoble et du sol. Le but est de preserver lavie dans le
SOl pour que la vigne puisse y puiser ses ressources, cest un
vegetal sensible. Une liane qui se soigne grace a des tisanes,
des purins et des mineraux, lobjectif étant de stimuler la plante
sans nuire a la vie du sol. Selon lui, toute cette attention et ce
soin se refletent ensuite dans ses vins. Benoitimagine ses vins
comme des breuvages d'emotions : ilrecherche une experience
et souhaite a faire transparaitre «la vérité du terroir».
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Jeremie est designer pour 100Detours. Il est associe a Benjamin
Verger depuis une dizaine d'annees, et I'équipe d'associes a
ete rejointe par Pierrick Soulard. Benjamin, par son experience
de menuisier et de poseur de fenétres, arealise que les menui-
series en bois etaient deposees non pas parce quelles etaient
abimees, mais parce quelles etaient jugees moins isolantes
que celles en PVC ou en aluminium. Cela a suscité une prise
de conscience sur les tonnes de dechets generees par la
filiere bois. Depuis 10 ans, Jeremie et Benjamin se sont attelés
a recuperer, demanteler, couper, assembler et fabriquer du
mobilier a partir de cette ressource deja existante, tout en
mettant & profit les qualites et competences de chacun. lis
se sont engages dans une démarche de surcyclage (ou dit
upcycling), une meéthode de valorisation des déchets par
transformation, en leur apportant une valeur ajoutee. «Le
rebut, une matiere premiere de qualitée»

Cette matiere offre une diversite dessences de bois, une
richesse revalorisee. Il Sagit principalement de bois tropicaux ou
de chéne, issus d'une ressource dejarecoltee pour notre usage
‘les fenétres. Nous avons coupe, scie, debite et transporte ces
matériaux, mais en fin de cycle, ils finissent brdlés ou enfouis.

100Detours decrit sa pratique comme unhommage a ces arbres
«preleves de maniere abusive dans les foréts subequato-
riennesy. lisrappellent egalement que «600 ans, clest le temps
qu’il faut a un Moabi, arbre roi des foréts tropicales dAfrique,
pour atteindre 60 metres de hauteur» "

01 - https://

www]100detours.com/
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Alafois étudiante en design despace au Lycée Livet, alternante
au sein de 100Déetours, et en pleine construction du collectif
Naoreff, je vis une année marquee par 'ambivalence et la
creation.

Atravers cet écrit, jexplore, je questionne, jexpérimente et je
construis. Nous vivons une aventure singuliere : une immersion,
une impregnation a Ancenis-Saint-Gereon. lly a quelques mais,
un choix s'est impose a nous : «Quel site choisir pour votre
dipléme?». Jai choisi d’etudier le Domaine Landron-Chartier,
vigneronsligeriens, artisans, paysans bio, commergants locaux
et bricoleurs de barriques. Je ne connaissais rien au vin, mais ma
curiosite ma guidee: comment se fabrique-t-il? Quile produit?
Etcomment? Cette curiosite, je la cultive. Elle evolue et s'affine
au fil d'un parcours atypique et sinueux.

Aujourd’hui, je vis une experience double:

- En classe, ou je me forme au métier de designer d'espaces
durables au sein d'une classe mixte reunissant étudiants en
formation initiale et alternants.

- En entreprise, chez 100Detours, une equipe de menuisiers,
designers et surcycleurs de fenétres, ou j'apprends a conjuguer
artisanat et design. Cette alternance enrichit mon apprentis-
sage par unmelange constant de regards croises, un «passage
de relais» permanent.

Il Sagit d'une année vivante, faite d'eclats et de morceaux,
d’associations et de dissociations. Une année ou se croisent
des matieres vivantes, tels des themes interconnectes : le

vinetle bois. Annwenn Le Gall
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Par le prisme de nos pratiques, Landron-Chartier, 100Detours,
et peut-étre moiméme par cette démarche de recherche, nous
nous engageons dans une exploration autour de nouvelles
approches et un profond respect du vivant. Ces trois demarches
experimentent et s'affranchissent des conventions : celles du
vigneron pour 'un, du menuisier et du designer pour l'autre.

En quoi ces pratiques alternatives peuvent-elles étre vectrices
d'innovation vers des modéles plus ecologiques? Est-ce un
modele souhaitable pour I'avenir?
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Chemin faisant, parmi les bouts de bois et les barriques, nous
explorerons les multiples manieres de produire, de creer et
dassembler. Notre reflexion debutera par une question essen-
tielle : qui est l'entite creatrice? Qui fabrique, qui produit, eten
quoi ces pratiques se distinguent-elles comme alternatives?

Pour y repondre, nous partirons a la rencontre de ceux qui
font, de ceux qui creent, ainsi que des matieres et ressources
gu'ils mobilisent. Nous interrogerons ensuite le processus
de transformation, en analysant les dynamiques a lceuvre
et les rapports de subordination qui peuvent exister entre le
producteur et sa matiere.
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Landron-Chartier, vignerons

C'est en 2001 que nait le domaine Landron-Chartier. Situe a
Ligné, sur les Coteaux dAncenis. Bernard Landron et Francoise
Chartier debutent avec une douzaine d’hectares de vignes.
En 2008, ils sont rejoints par Benoit, 'un de leurs trois fils. Son
arrivee margue un tournant dans I'histoire du domaine: le
passage d'une agriculture conventionnelle & une agriculture
biologique. En 2017, I'exploitation s'installe & Ancenis-Saint-
Gereon, dans 'ancienne cave de la famille Guindon, au 657
boulevard des Airennes. Ce chai, historique et atypique, ne
permettant pas d'accueillir du public, une boutique est ouverte
en 2020 dans le centre de la commune.

Aujourd’hui, l'entreprise embauche neuf personnes a temps
plein, renforcee pendant les vendanges. Le domaine implante
sur les Coteaux dAncenis, region viticole situee de part et
dautres de la Loire, bénéficie d'un climat tempere propice a
la culture de la vigne.

lls proposent une large gamme de vins (21 cuvees) divisée en
quatre categories: les classiques, les étonnants, les villages
et les parcellaires.

Les cepages sont repartis en deux grandes familles:

- Les Climats: Ces vins sont issus de parcelles préecises, ou
lesraisins ne sont pas melanges avec ceux d'autres parcelles.
Les cepages majoritaires sont le Melon de Bourgogne et le
Pinot Gris pour les blancs, ainsi que le Gamay pour les rouges.
La difference entre chaque cuvee repose sur la geologie des
parcelles, les types de roches et les mineraux absorbes par
la vigne.



- Les Villages : quireésultent de l'assemblage de raisins cultives
sur differentes parcelles. Les cépages utilises incluent
egalement le Melon de Bourgogne, le Gamay et le Pinot Cris.
Cette methode permet de diversifier les vins en jouant sur les
caractéristiques des differents terroirs.

En 2020, louverture de la boutique marque une volonte de
développer une approche commerciale axée sur la culture,
lexperience et la decouverte des paysages des Coteaux
dAncenis. Le domaine propose, desormais, des activites
cenotouristiques telles que des visites, des degustations,
des ateliers, des seminaires, ainsi ils organisent aussi des
evenements : des journeées portes ouvertes dans le chai, le
diner dansles vignes... Jusqualors, il 'y avait pas ou tres peu
d’activites liees a loenotourisme sur lacommune.

Lorigine du Muscadet reste mysterieuse, bien qu'elle remon-
terait au Moyen-Age. Introduite par les Romains au ler siecle
avant Jesus-Christ, la vigne a traverse des periodes difficiles
(destructions, incendies, aléas climatiques, phylloxéra,...),
mais elle a toujours su perdurer. «Avec le developpement des
moyens de transport et du tourisme, le vin de Nantes acquiert
une audience nationale, puis internationale. Pour preuve, le
Muscadet est I'une des plus vieilles Appellations d'Origine
francaise.»??

Le Malvoisie, embléematique des Coteaux dAncenis, appella-
tion d'origine controlee, est un pinot gris importe de Hongrie.
Reste, longtemps, assez confidentiel, il a acquis, aujourd’hui,
une certaine renommee et est reconnu pour son equilibre,
légérement sucre, aux notes fruitées. Le terme «Malvoisie»
ferait référence a la ville portuaire de Monemvasia en Grece,
cette ville etait célébre au Moyen-Age pour I'exportation de
vins doux et aromatiques, appeles «Malvasia» en italien.

02 - https:/iwww.
muscadet.fr/



ATheure actuelle, les vignerons se distinguent
par leurs engagements envers des valeurs
d'authenticite et d'originalite. lls defendent

fierement le vin blanc. Le Muscadet, souvent

considere comme un simple «vin de table» ou
«vin de soify, estrevalorise par le domaine,
«convaincu et & juste titre que notre

“petit” mumuss peut devenir grand vin

blanc de terroir et de gastronomie»®

03 - https://www.
landronchartier.fr/
histoire/
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Bien que ce terme ait éte utilise pour qualifier plusieurs varietes,
il décrit, dans ce contexte geographique, un cepage de Pinot
Gris importe dans laregion de la Loire.

Benoit et son equipe perpetuent la tradition viticole des
Landron, installes dans le vignoble nantais a la Haye-Fouassiere.
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Depuis 1999, Jo’' a adopte l'agriculture biologique, une pratique
plutdt avant-gardiste pour 'epoque.

»04

Benoit, fort de ses expeériences passees, insuffie une nouvelle
dynamique dans cette tradition en se reappropriant des
methodes ancestrales. Pour lui, lessentiel reside dans le travail
des vignes, en s'assurant de leur sante et de leur bien-étre
pour que la nature sexprime pleinement.

lls se distinguent par leur approche pionniére en agriculture
biologique, cette orientation temoigne d'une volonte de
respecter les écosystemes et de produire des vins de terroir
authentiques, enrupture avec les pratiques dominantes. Leur
vision, singuliere, repose sur la mise en valeur des specificites
geologiques locales, a travers des vins parcellaires et des
assemblages qui mettent en lumiére la richesse du terri-
toire. Enfin, en rehabilitant des cepages historiques comme
le Muscadet et le Malvoisie, Landron-Chartier contribue a
revaloriser 'image des vins de la région, beneficiant ainsi a
lensemble de la filiere viticole locale.

04 - REUX, Julie - journaliste,
article de journal a lire surle
site Landron-Chartier.fr
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100 Détours, surcycleurs

100 Detours debute son activite il y a une dizaine d'annees,
fruit d'une prise de conscience: le manque d'une filiere de
recyclage des anciennes fenétres. Lidee fondatrice repose
sur lareutilisation pour creer de nouveaux produits, mobiliers,
agencements ainsi que des objets.

Aujourd’hui, l'entreprise emploie huit personnes dont trois alter-
nants. La production seffectue dans une ancienne menuiserie
situee au 10 rue de Panama a La Chapelle Saint-Etienne, dans
les Deux-Sévres, lieu qui sert aussi de siége social. Quant a
la conception des projets, elle est realisee dans leur bureau a
Nantes, rue Marmontel.

Chaqgue annee, environ 6 millions de fenétres en bois sont
deposees en France. Parmielles, seulement 29 sont récuperees
pour étre valorisees®, les 98% restantes etant enfouies ou
incinérées. 100 Détours collabore avec I'ESIAM (Entreprise
Solidaire d'Initiative et dAction des Mauléonais), une structure
a but d'emploi creee en 2017, qui emploie 17 salaries. lIs se
chargent de collecter les menuiseries dans les dechetteries
ainsi que de les demanteler en separant soigneusement le
bois, le verre et le metal.

Ce sont d'anciens montants et d'anciennes traverses empilées
sur des palettes a dosseret, qui arrivent a 'atelier, marquees
de leurs feuillures et de leurs peintures decaties. Ce gisement,
typ|qge de I'Ouest de .Ia Frarjce, est 05 - La valorisation
constitue a 70% de bois tropicaux et du bois consiste
de 30% de chéne ou d'autres essences principalement en

i . ; la mise en copeaux
de bois. Elles sont classees en fonction pour la production de

de leurs classes d'emploi: 1et 2 pourun  Panneauxde particules,
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bois d'usage interieur, 3 et 4 pour un bois d'usage exteérieur. Ces
essences tropicales proviennent des foréts subequatoriennes,
ouelles ont éte prelevees avant d'étre transportees par bateau
vers les ports de I'Ouest, puis usinees et utilisees comme
menuiseries pendant plusieurs decennies. En s'associant &
I'ESIAM pour la collecte et le tri, 100Detours ancre sa demarche
dans unreseau solidaire et local, illustrant une vision partagee
de 'économie circulaire.

Dans leur atelier, ils produisent une diversite de mobilier et
d'agencement destines a l'interieur ou a l'exterieur pour des
particuliers, des professionnels mais aussi pour des collectivites
publiques.

Loin de considéerer la ressource de recupération comme un
frein a la fabrication, I'equipe y puise un veritable moteur de
créativité. Ce qui pourrait &tre percu comme une matiere
ingrate ou obsolete devient un terrain fertile pour réinventer.
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Ce bois, vu comme abime ou limite, 100Detours y decouvre un
matériau rare, performant et durable, charge d’histoire.

Chaque piece fabriquee reflete ce double regard : celui de
lartisan quirestaure lamatiere et celui du designer qui reinvente
son usage. Bois tropicaux ou chéne, ces essences autrefois
précieuses, destinees a la benne, retrouvent une seconde
vie grace a des methodes de transformation respectueuses
etinnovantes.

100 Detours occupe une place a part dans le paysage du
réeemploi. D'autres structures se concentrent sur une varieté
de materiaux ou des approches plus standardisees, ils font le
choix, audacieux, de se specialiser dans le bois des anciennes
fenétres. Pourtant, malgre leurs efforts, le defi reste immense:
Avec 6 millions de fenétres en bois mises au rebut chaque
annee, loffre dépasse largement les capacites actuelles de
transformation de lentreprise.

Cette situation souléve une question cruciale : comment
structurer et développer une véritable filiere du reemploi a
I'échelle nationale? 100 Detours ouvre une voie, prouvant qu'il
est possible de valoriser une ressource consideree comme
perdue tout en s'inscrivant dans un modele durable et solidaire.

En cela, leur demarche ne se limite pas aurecyclage. Elle revele
un potentiel insoupgonne dans une matiere delaissee, tout
en stimulant une reflexion essentielle sur la maniere dont
les pratiques artisanales peuvent accompagner la transition
ecologique.

25
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agriculteur-artisan et l'artisan-commercant

«Annwenn : Pourquoi avoir decide de passer vos vignes en
agriculture biologique?

Benoit : eh bien... comme je te 'ai explique, I'agriculture conven-
tionnelle agit comme un systeme quiincite 8 consommer des
intrants chimiques qui servent a prevenir la maladie,

«G/v\m A MW%CJXE/
g MM/MMMM oo m’
/VWJN\JM)»

Je sais pas situ as deja ete marcher dans une vigne chimique,
conventionnelle? La terre estdure, inerte, leau et l'air n'y sont
pas geres, du coup elle sasseche, pour pallier ce phenomene
ils nourrissent la vigne avec des antibiotiques. Ce nest pas
ce gque je veux pour mes plantes, en production biologique, le
but est de garder un sol vivant et riche en nutriments, on peut
utiliser des decoctions tels que des tisanes et des purins. Alors
certes, je vais produire moins, mais mieux. Je viens d'une famille
devignerons, j'ai grandi avec la vigne, certaines sont beaucoup
plus vieilles que moi. On m'a transmis des savoirs, des fagons
de faire, jai egalement pu aller voir un peu ailleurs, en allant
notamment faire des stages ailleurs en France, jai observe
avant de commencer a cultiver ma propre vigne. Toutes ces
experiences mont nourri et mont appris a regarder comment le
vegetal se comportait, comprendre limportance de la geologie,
du climat, de l'exposition. Au fur et a mesure, j'ai construit ma
methode de culture.»%

06 - recit adapte inspire de nos
discussions

27



Lagriculture se decline en plusieurs formes : conventionnelle,
raisonnée, biologique, ou traditionnelle. Chacune delles entre-
tient un rapport distinct avec lenvironnement et la notion de
rendement.

Lagriculture conventionnelle, ou intensive, est un systeme
de production agricole qui vise a maximiser la production en
optimisant les ressources humaines, materielles et foncieres.
Inscrite dans une économie de marche capitaliste, elle a un
objectif de rendement superieur. Le terme «conventionnel»
nest pas anodin, en effet, par definition cela resulte d'une
convention, d'une decision, cest étre conforme a une norme
etablie.

On lui oppose I'agriculture biologique qui privilegie une gestion
durable des ressources en cherchant a preserver la qualite des
sols, de l'air, de I'eau et des écosystemes naturels.” Elle exclut
l'usage des OGM, limite les intrants chimiques et met l'accent
sur le respect du vivant, «biologique» fait écho ala biologie, a
I'etude du vivant. Contraire a l'agriculture conventionnelle,elle
s'eloigne des «sentiers battus», et propose une approche
alternative.

Lagriculture raisonnee est une pratique a la croisee des deux
precedentes.Elle vise un equilibre : optimiser le rendement
economigue tout en maftrisant les quantités d'intrants utilisés.

Ces pratiques induisent des methodes de travail variées et
supposent des objectifs de rendement plus ou moins grands.
Chacune dentre elles influencent profondément le lien entre
l'agriculteur et ses terres, sa Terre.

La viticulture, en tant que branche specifique de 'agricul-
ture, illustre parfaitement les tensions et les dilemmes de ce
secteur. Si lagriculture, au sens large, sest historiguement
développee pour repondre aux

07 - hittps:/agriculture.gouv.fr/
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elle sest egalement diversifiee et specialisee au fil des siecles.
La viticulture, qui repose sur la culture de la vigne pour la
production de vin, n'échappe pas a cette dynamique.

% W o - oAy covmme Loy
Il travaille la terre et exploite les ressources naturelles pour
produire. Mais il s'en distingue par plusieurs aspects. La vigne
nest pas une culture alimentaire de premiere necessite ; elle
releve davantage du domaine culturel, gastronomique, et voire
méme identitaire. Les choix du vigneron - cépage, methodes de
culture, vinification - transcendent souvent la simple production
agricole pour toucher al'artisanat et au patrimoine local.

La viticulture est egalement marquee par un paradoxe central :
elle est souvent pratiquee sous la forme d’'une monoculture,
ou les terres sont exclusivement dediees a la vigne. Cette
specialisation peut &tre benefique, car elle permet doptimiser
lesrendements et d'exploiter pleinement les particularites d'un
terroir. Cependant, elle comporte aussi des risques majeurs.
Les aléas climatiques, de plus en plus frequents et intenses,
peuvent devaster une recolte en un instant. De méme, la
monoculture réduit la biodiversite et fragilise les sols, rendant
les ecosystemes moins resistants face aux maladies ou aux
parasites.

Cette situation souleve une question essentielle: les
agriculteurs - vignerons inclus - doivent-ils necessairement
se confronter a une production unique? Historiquement,
I'agriculture etait plus diversifiee, permettant aux commu-
nautes de se premunir contre les risques lies aux mauvaises
recoltes. Aujourd’hui, certains agriculteurs experimentent des
pratiques plus variees et resilientes, comme l'agroforesterie
ou la polyculture-elevage. Ces modeles pourraient offrir des
alternatives interessantes : associer la vigne & d'autres cultures
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ou integrer des pratiques favorisant la biodiversite.

Ainsi, la viticulture, entre tradition et modernite, interroge
la place du vigneron dans le paysage agricole. Ce dernier
doit sans cesse jongler entre des exigences economiques,
environnementales et culturelles, tout en sadaptant aux defis
d'un climat en mutation.

Le Domaine Landron Chartier s'inscrit dans une agriculture
biologique, ils ne se decriyent pas eux-mémes comme
LA ﬂ\ﬂ{v' wdtwns  mn e C/(v\s%z;/(/
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lls vantent une vision paysanne, artisane de leur profession.

Cette posture d'artisan invite a se questionner sur levolution de
lagriculture au fil du temps, existe-t-il un agriculteur-artisan? La
figure de l'artisan est aujourd’hui tres utilisée dans le marketing,
nest-ce pas la, la transformation d'une authenticité, d'une
posture, vers une valeur marchande”?

Dans le texte Eloge du carburateur, Matthew B. Crawford met
en evidence ce lien qui sest crée entre marketing, posture et
artisanat : «[...] Car les spécialistes du marketing partagent
bien l'intuition que ce N'est pas le produit mais la pratique qui
est vraiment seduisante.»®%

Crawford explique alors que les publicitaires usent de «notre
aspiration & une forme d'authenticite», que I'on aurait perdu
dans nos rapports au monde. Nous avons de moins en moins
tendance afaire, a fabriquer de nos mains ce dont nous avons
besoin. Cette forme d'authenticité expriméee dans le marketing
nous raccroche a l'idée que le produit a ete fait localement,
attache a un lieu, une personne, une histoire.

08 - CRAWFORD, Matthew B.
eloge du carburateur, €d. la
decouverte. 2010, chapitre :
prendre les choses en main
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Lanécessite pour le domaine de «tirer son épingle du jeu» dans
un contexte commercial tendu, invite & mettre en exergue cette
image de l'artisan, «Lartisanat est propre a un lieu geographique
et a une tradition qui s'etablit dans la duree. Mais surtout,
lartisan est directement relie a sa production car a la fois, il
imagine, congoit, et fabrique».®®

Ce lien ambivalent, entre agriculture et artisanat, met en
evidence lessence méme de ces deux pratiques: le lien a
la production, au «fait main», a celui qui imagine, congoit et
fabrique pour reprendre les mots de Clement Gault. Pratiquer
lagriculture comme un artisan, cest une fagon de se reappro-
prier la culture des champs, de réintroduire 'humain au coeur
du domaine et ainsi remettre le geste au service de la terre.
Cette approche, defendue par Atelier Paysan, coopérative
d'intérét collectif a majorité paysanne, va bien au-dela d'une
simple technicite : elle porte une vision politique et culturelle
d’'un monde agricole autonome, capable de se libérer des
logiques industrielles qui dominent aujourd’hui. Florian Marteau,
societaire de la coopérative, present lors de la table ronde
«Pratiques constructives paysanne: de l'outil a larchitecture»
aI'ENSA de Nantes (10/10/2024), défend alors I'dée qu'il faut
que le paysan se reapproprie son outil de travail, le lieu, mais
aussi ses methodes de productions. En valorisant le faire, ils
invitent les agriculteurs a reinvestir leur savoirs, a concevoir
et fabriquer leurs propres outils ainsi qu'a repenser leurs
mecanismes productifs, pour qu'ils soient adaptes a leurs
besoins reels et a ceux de leurs terroirs.

. . . 09 - GAULT, Clément.
Cette cooperative soutient des https:/www larevuedude-
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montrer qu'il est toujours possible de faire de l'agriculture sans
faire partie du systeme agro-industriel predominant.

«[...] ces collectifs oeuvrent en réalité & un projet politique
d'envergure historique : enrayer, voire inverser la dynamique
d'exode rural qui n'a cesse, depuis deux ou trois siecle, de
drainer toutes les ressources des territoire ruraux (population
comprise) vers ces aimants du capital et du travail que sont les
villes et les territoires metropolitains, et vers les concentrations
capitalistiques que sont les multinationales fournisseuses
d’intrants ou d’equipements agricoles en amont, et les geants
de la transformation et de la distribution en aval.»™

Cette philosophie de lautonomie par le geste, le faire, rejoint
la quéte d'independance et de durabilite pronee par d'autres
acteurs engages dans des demarches similaires. Les paysans
sont encourages a fabriquer leurs propres outils. Dans un
monde domine par la surproduction et le gaspillage, 'idee de
redonner une seconde vie a des ressources deja existantes
- qu'il sagisse de bois, de metal ou d'autres matieres - devient
un geste profondement politique.

Comme le domaine Landron-Chartier, les paysans redefinissent
leur rapport alaterre et ala production agricole en s'appuyant
sur des savoir-faire ancestraux ; 100 Detours reinterprete les
usages du bois recupere pour creer des produits qui racontent
une histoire et revendiquent une alternative aux systemes
dominants. N

Ici aussi, sE e anuene AL

comprendre la valeur de ce que I'on produit, comprendre
son impact sur lenvironnement, et comprendre comment
transformer des contraintes en opportunités.

Une piste d'avenir reside dans laréappropriation des gestes et
des outils. Cette approche artisanale permet non seulement
de réepondre aux defis écologiques et économiques actuels,
mais aussi de replacer 'humain au coeur des processus de



creation. Elle montre qu'un autre modele est possible : un

modele ou 'on cultive, fabrique, et batit avec responsabilite
etrespect des ressources.

10 - MARROT, Sebastien
Prendire la clef des champs,

«Reprendre la terre aux
machines - la campagne
déducation populaire de
IAtelier Paysan»
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le menuisier-designer et le concepteur-fabricant

100 Déetour, incarne la figure contemporaine du maker, celui qui
construit, qui fabrique mais aussi celui qui pense, quidessine. |l
Sagitde la fusion des competences du menuisier et du designer.

Le menuisier, par essence artisan, travaille traditionnellement
le bois, il ceuvre sur de petites pieces telles que des portes, des
fenétres, des parquets mais aussi des meubles et des sieges.
Son savoir-faire, herite d'une longue tradition, repose sur une
maitrise approfondie des materiaux et des techniques.

Le designer, de son cote, est un professionnel de la conception.
Ilpeut étre specialise dans differentes disciplines: le design de
produits, le design graphique, le design de services, le design
despace et biendautres... Il joue un rdle de jonction entre les
idees et la réalisation, ainsi, il veille au sens, a l'esthétique et
la fonctionnalite du projet.

La fusion entre deux pratiques aussi différentes que celles
du menuisier et du designer peut sembler, a premiere vue,
une association improbable. Pourtant, cette fusion revele une
compléementarite evidente et ouvre de nouvelles perspectives.
Ces deuxmetiers, bien que distincts dans leur approche et leurs
objectifs, partagent un point commun fondamental: le geste
de création, qu'il sS'agisse de faconner le bois ou de concevoir
une idee. Mais sont-ils vraiment compatibles? Le menuisier, se
concentre surlamatiere, son savoir-faire permet de transformer
uneressource brute: le bois, en objets fonctionnels et tangibles.
Le designer, en revanche, agit en amont de la fabrication. |l
conceptualise, imagine et planifie. La ou le menuisier voit la
matiéere, le designer voit le potentiel. Il donne une direction,
un cadre et un sens ala creation.
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Ensembile, ils tissent un dialogue fecond entre concept et
matiere. Ainsi, la fusion de ces deux pratiques, loin d'étre un
simple assemblage, devient une veritable collaboration creative.
Elle permet de reconcilier tradition et innovation, savoir-faire
manuel et pensee conceptuelle.

Cette approche collaborative s'inscrit dans une dynamique plus
large ou les pratiques artisanales et industrielles se croisent
et se reinventent, brouillant les frontieres entre l'artisanat,
le design et la lindustrie. Dans ce contexte, les oppositions
entre ces savoirs perdent de leur pertinence: au contraire, ils
se nourrissent mutuellement. Comme le souligne la réfiexion
de Grace Lees-Maffei et Linda Sandino: «'The concept of
craft’ posait, entre autres, deux questions : ‘Quest-ce que
lartisanat?’ et ‘Comment se difféerencie -t-il d'une part de la
fabrication industrielle et d'autres part de lart? Trente ans plus
tard, une troisieme question s'ajoute aux deux precedentes
: 'Cela a-t-il de l'importance?’ Il est certain qu'aujourd’hui,
tres peu de praticiens considéerent que les frontieres entre
Iart, l'artisanat et le design ont encore un sens. Lartisanat
et l'industrie sont frequemment partenaires, et nombre de
designers combinent avec aisance la production de pieces
uniques et les impératifs de la production sérielle... De fait,
le terme ‘artisanat’ est désormais inadequat pour réesumer
la diversité collaborative et interdisciplinaire des pratiques
actuelles [..]»"

Cette citation souleve une refiexion profonde sur l'evolution des
pratiques de creation et de production au cours des dernieres
decennies. Elle commence par deux questions essentielles:
guest-ce que lartisanat et comment se distingue-t-il? Ces



questions etaient au coeur des discussions, dans un contexte
ou l'artisan etait pergu comme le createur manuel de pieces
uniques, tandis que l'industrie se consacrait a la production
de masse et I'art poursuivait des objectifs esthetiques et
expressifs. Cependant, a mesure que les pratiques creatives
ont evolue, une troisieme question emerge : est-ce encore
important de faire cette distinction? Cette interrogation
souligne que les frontiéres entre ces domaines sont de plus
en plus floues. Aujourd’hui, certains ne considérent plus que
lart, lartisanat et le design sont des categories distinctes.
En effet, artisanat et industrie sont souvent partenaires, et
les designers naviguent aisément entre ces deux types de
creations. Cette evolution conduit & une remise en question
du terme «artisanat», juge desormais insuffisant pour decrire
la diversite des pratiques actuelles. Loin d'étre isole, il est
désormaisintegre aunreseau plus large de production créeative,
ou lesdistinctions entre l'artisanat, I'industrie et le design ont
perdu de leur sens.

Ce contexte invite ainterroger limage du maker. Figure emble-
matique de l'autonomie, de la reinvention et de la durabilite,
le maker symbolise une demarche ancree dans la creativite
et la quéte de sens. Cependant, cette image est souvent
instrumentalisee & des fins marketing, risquant d'en alterer la
profondeur et l'authenticite.

Prenons l'exemple de 100 Detours, qui se tourne, aujourd’hui,
vers la semi-industrialisation et 'automatisation de ses process
de fabrication.

En cherchant & conjuguer la creation de pieces uniques et
des methodes de production plus standardisees, I'entreprise
se heurte a un defi central : comment rester fidele a la philo-

sophie originelle du maker tout - CRAFTS, anthologie pour un
: ; - ; artisanat de demain

en repondant aux IMPEratits | rq \y1eee Grace, SANDING Linda
economiques? «Art, Design, Artisanat : les liaisons
dangereuses»
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Le maker, par essence, réinvente la maniere de concevoir, de
fabriquer et de consommer. Ainsi, dans un contexte ou l'image
du maker est largement utilisee comme un argument de vente
pour conqueérir un public en quéte de sens et d'authenticite,
on peut se demander si des entreprises comme 100 Detours
ne risquent pas de diluer cette identité. La question qui se
pose alors est celle de I'equilibre entre creation artisanale et
stratégie commerciale:

(\Pw—en coran L' onfomomaks e L amdunGa
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Cette reflexion questionne la nature méme de l'artisanat dans
un contexte contemporain ou les frontieres sont de plus en plus
floues. Le cas de 100 Detours en est une illustration: comment
conserver l'identite d'une demarche creative et authentique,
tout enintegrant des procedes de production plus automatises,
repondant aux exigences du marche?

Lhybridation des pratiques, si elle est bien pensee, offre
neanmoins des opportunites intéressantes. Elle permet de
réepondre aux defis ecologiques et economiques tout en
reinventant les modes de production. Des initiatives comme
celles de 100 Detours ou de Landron-Chartier montrent qu'il
est possible de concilier quéte d'authenticite et adaptation aux
exigences du marché. En s'inspirant des savoir-faire ancestraux
tout en integrant des outils et des processus modernes, ces
entreprises proposent un modele ou l'artisanat et l'innovation
coexistent harmonieusement. Ce modele redonne une place
centrale au geste, au faire, et replace 'humain au coeur des
processus de creation. Ainsi, la figure du maker, loin d'étre
un simple argument marketing, peut devenir un levier pour
repenser la production contemporaine. En croisant artisanat,
design et technologie, ces demarches alternatives réinventent
de nouvelles maniéres de concevoir et de consommer, ou



la responsabilite ecologique et le respect des ressources
occupent une place centrale.
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le croisement des savoir-faire et des process
permettent-ils la création de nouvelles
facons de faire?

Ainsi, en combinant des approches artisanales et industrielles,
cesentreprises demontrent que I'hybridation des pratiques peut
étre une voie puissante pour repondre aux defis contemporains
et aux attentes profondes des consommateurs. Comment le
croisement des pratiques, des savoir-faire et des processus
peut-il concretement ouvrir la voie a de nouvelles maniéres de
creer, a la fois plus durables, plus inventives et en resonance
avec notre epoque?

Lnhybridation, au sens propre du terme, est d'abord un concept
biologique: il designe le croisement naturel ou artificiel, de
deuxindividus - plantes ou animaux -, d'especes, de races ou
de varietes differentes. Au sens figure, on parle d’hybridation
pour caracteriser un objet - au sens dobjet d'étude, quelque
chose -, «qui a une origine, une composition disparate et
surprenante». Emprunté au latin (H)ybrida, hybris, signifiant
«batard, de sang melange» 2 Lhybridation est un melange, une
fusion, il Sagit d'un metissage.

Lhybridation des pratiques entrainerait-elle la perte des savoir-
faire traditionnels?

Ce processus peut aussi permettre de preserver des savoir-faire
tout en etantintegres aux nouvelles technologies, en creant
de nouvelles synergies. Le véritable defireside dans lamaniere
de conjuguer innovation et respect des pratiques ancestrales,
envalorisant a la fois la creativite et larichesse des traditions.

12 - définition CNRTL
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Paradoxalement, cette rencontre entre tradition et technologie
peut devenir une opportunite, une chance, de sauvegarder
ces savoir-faire tout en les reintegrant dans des processus
modernes. Trouver I'equilibre entre innovation et respect des
pratiques ancestrales exige de valoriser a la fois la richesse
culturelle du passe et le potentiel créatif du present.

Ce que I'hybridation des pratiques permet cest la creation de
nouvelles fagon de faire, de fabriquer, en rendant les modes
de production plus flexibles et mieux adaptes aux enjeux
actuels. En croisant des techniques variees, des solutions
emergent, ainsi elles peuvent repondre a des problematiques
specifiques, comme celles liees a la durabilité ou al'épuisement
des ressources.. Par exemple, l'alliance entre artisanat et
industrialisation permet de réaliser des pieces uniques tout
en repondant aux problematiques liees a la standardisation
ainsi qu'aux imperatifs economiques et capitalistiques. Cela
ouvre la voie & une plus grande diversite dans la production,
enredéfinissant les limites de ce qui est possible tant du point
de vue fonctionnel questhetique.

La ressource peut-elle étre un moteur d’'innovation techno-
logique? Comment adapte-t-on les process a la ressource?

Une ressource atypique appelle des techniques de diffe-
rents champs d’applications et favorise, ainsi, une certaine
hybridation. Si elle est atypique, elle nécessite de repenser
les processus de production en fonction de ses specificites.
L'adaptation des techniques de fabrication, qu'il Sagisse de bois,
de mateériaux recycles ou d'autres elements peu conventionnels,
stimule la recherche. Ce processus etablit des ponts entre
savoir-faire, ancestraux et contemporains, menant a une
hybridation enrichissante des pratiques.

Ce croisement des disciplines, lié a lagriculture, au design ou
a lartisanat, favorise I'emergence de solutions innovantes,
efficaces et durables. En somme, I'hybridation des pratiques



devient unvecteur cle pour valoriser des ressources atypiques
et les transformer en produits uniques, tout en poussant
linnovation dans des directions inedites.

Apres avoir explore les approches hybrides du vigneron et du
menuisier, il semble essentiel de s’interroger sur laressource
méme qu'ils fagonnent : quel rapport entretiennent-ils avec la
matiere? Quelle est lessence veritable de leurs creations? D'ou
proviennent ces materiaux et quel est leur devenir?
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En incarnant cette vision, ils privilegient des
pratiques respectueuses de l'environnement
pour preserver ce bien commun en adoptant des
approches telles que 'usage d’huiles essentielles
et de purins pour developper une viticulture
soucieuse du bien-étre vegetal et de I'equilibre
de la biodiversite. Loin d’étre un simple substrat,
le sol est un milieu vivant, une ressource pour la
vigne mais aussi essentiel a la croissance des
vegetaux et des étres vivants.
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Le terme «ressource» designe tout element utile ou necessaire
alatteinte d'un objectif ou ala satisfaction d'un besoin. Le sal,
en tant que ressource essentielle, joue un réle central dans
I'equilibre des ecosystemes et la satisfaction des besoins
humains. Cependant, I'histoire de l'agriculture montre que
cette relation entre 'hnomme et la terre a évolue, parfois au
detriment de ce fragile equilibre.
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Depuis larévolution néolithique, 'hom-
me s’est sédentarisé, et a développé
l'agriculture. Ainsi, la terre a fini par étre
intensivement exploitée. Cette culture
n'‘est pas naturelle, le process agricole
actuel détruit les sols et perturbe les
cycles de I'eau et est souvent la cause
d’un assechement, d’'une érosion des
sols!® Ce phénomene s’est intensifie
notamment avec I'industrialisation.




Le sol vivant tout comme la forét ne se limitent pas a la seule
fonction d'étre une ressource agricole, il s'agit de biens
communs qui jouent un réle dans la regulation climatique,
dans lafiltration de l'eau et qui jouent un role dans le soutien et
le maintien des ecosystemes. Elles sont ce qu'on appelle des
puits de carbone, ce sont des reservoirs naturels qui absorbent
et stockent le dioxyde de carbone (CO2) de latmosphére,
contribuant ainsi a reduire la concentration de ce gaz & effet
de serre. Les solsriches en matiére organique ont la capacite
de stocker du carbone. Grace a la photosynthese, les plantes
captent le CO:z et le transforment en matiere organique, qui
s'integre progressivement au sol sous forme de racines, de
residus vegetaux et d’humus. Ce processus contribue non
seulement areduire la concentration de CO2 dans l'atmosphere,
mais aussi a enrichir la structure et la fertilite des sols. De leur
cote, les foréts absorbent egalement le COz2 par la photosyn-
these et le stockent dans leur biomasse, notamment dans les
troncs, les branches, les feuilles et les racines..




PHoToYnTHESE







53









dusolala
digestion



Landron-Chartier, de la terre a la cuve

Chaque etape de croissance de la vigne est importante et
contribue ala qualité du vin final. De nombreux autres facteurs
entrentenjeu tels que laméetéo ou lacomposition de la parcelle,
tous les sols ne sont pas aptes & accueillir, developper la vigne..
Nous allons ici, retracer les etapes de transformation, du sol
a la cuve, cela illustre l'importance de chaque detail dans la
chaine de production.

Plante & tige ligneuse qui produit le raisin, le pied de ce vegetal
appele cep de vigne, pousse dans un sol prepare, laboure,
amende. La «vigne» decrit, par extension, le terrain, le champ,
plante de vignes. Il en existe une multitude de varietes de
vignes, appelés cepages. Chaque parcelle a son importance
dansla croissance de lavigne, la composition des sols influence
directement la qualite, le goUt et le caractere du vin. Lanotion
de terroir est fondamentale en viticulture, elle englobe les
pratiques de production ainsi que la geologie et permet alors
de caracteriser les vins.

La culture de la vigne est soumise au cycle annuel du vegetal,
elle suitun cycle precis dicte par les saisons. En hiver, la vigne
est enrepos vegetatif, et les viticulteurs procedent a la taille
pour preparer lannee suivante. Au printemps, les bourgeons
eclatent, marquant le debut de la croissance des ceps, une
periode delicate en raison des risques de gelees tardives.
Entre le printemps et I'ete, la vigne s'épanouit : les rameaux
sallongent, les feuilles assurent la photosynthese, et les fleurs
se transforment en grappes. Les viticulteurs interviennent alors
pour le palissage et leffeuillage, optimisant lensoleillement des
grappes. Enéte, lesraisins mdrissent et se gorgent de sucres,
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mais restent vulnérables aux maladies comme le mildiou,
combattu & laide d'ajout de minéraux. A lautomne, lorsque
les raisins atteignent leur pleine maturite, les vendanges
commencent. Les grappes, recoltees ala main, sont triees et
presseées pour extraire un jus, ensuite clarifié (débourbage)
et transferé en cuve pour la fermentation, il y entame sa
transformation en vin grace a un levain naturel.

Ce caractere saisonnier impose aux viticulteurs une adaptation
constante, ou la qualite du produit final repose sur l'attention
portee aux details et 4 l'environnement.

La vigne, enracinee dans un terroir, un territoire, un cycle
naturel, un ecosysteme, devient plus qu'une simple ressource.
Elle incarne un phenomene vivant, que 'homme observe,
accompagne et transforme au gre de ses besoins et envies.

Cette transition, du naturel au transforme, nous invite a réflechir
sur la maniere dont 'nomme faconne des produits porteurs
d'identite et de sens. Cette culture ne se limite pas a l'exploi-
tation d'uneressource : elle raconte I'histoire d'un assemblage
des savoir-faire de 'homme, de la nature cyclique et du temps.

Au travers de sa transformation, le raisin passe par difféerents
etats, differentes transformations, differents lieux : de lextérieur
vers lintérieur. Un fois presse et transporte en cuve, que
se passe-t-il avec le raisin? Quelles reactions chimiques se
passent?
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delacuve alabouteille

Imaginons donc, un instant, ce moment ou le chai est berce
par le son des vendanges, ou les cuves se remplissent et
fremissent deja..

<<€\m A WO ’\“"Lg":“/'“

Je sens mon enveloppe vibrer, je sensles parois qui mentourent
vibrer, mon interieur se met a s'agiter, cette chanson me prend
au tripes. Aujourd’hui, c'est le jour. Le premier de plusieurs
semaines. Le son du tracteur quirevient du champ de vignes,
jelereconnaitrais entre mille, le son des pas des vendangeurs
au-dessus de ma téte, ils vident larécolte du jour. Le pressoir se
met enroute, il tourne, encore et encore, jusqu’a ce que.. plus
rien. Puis vint le son du jus de raisin qui coule, goutte-a-goutte
puis un filet jusqu'a plusieurs litres en méme temps. Le pressoir
seremetenroute. Tous les ans, le méme refrain.

Cette annee est particuliére, clest ma 32-eme annee. Autant
vous dire que jai du bagage. 32 ans que, chague annee, jattends
cette saison avec impatience, cette sensation de vibration
intense. Tous ces sons que je pergoit, tous ces vignerons que
je croise, tous ces visiteurs qui passent, tous ces raisins que
jaccueille a bras ouverts.

Méme si jai l'air dure, a l'interieur, je fremit, je suis vivante. Je
dévoue mavie, plus que deraisons, a ce jus de raisins. En mon
sein, se developpe un met d'excellence : le vin. Fruit de mes
annees de labeur, mes levures le rendent de plus en plus goGtue.
Jelevais et jeleve desvinsissus de cesrecoltes. Cette gestation
commence aujourd’hui, 8 'accueil de cesraisins. Bientot, naitra
un nouveau melisme. Et moi, simple cuve, maillon d'un long
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travail commengant dehors, je suis remplie de gratitude.

En face de moi, je vois mes ancétres, elles sont plus vieilles
que moi, elles ont une 40-taine dannees de plus, elles me
chuchotent alors qu'elles aussi, Cest leur saison preferee.
Elles semblent comblees par cette contribution. Chut.. Le
vigneron arrive, il souleve le chapeau de 'une delle, en controle
meticuleusement son contenu, le jus qu'elle contient fremit,
petille. Ilen contrdlera le goUt et la qualite. Le bruit de ses pas
semblentindiquer qu'ilsen va. Controler lesraisins qu'ilreste a
recolter sirement. Demain, tout recommencera, et ce, pendant
plusieurs semaines.»™

Ces cuves, vieilles de plus de 80 ans, ont ete construites en
1936 en méme temps que la cave utilisee par Landron-Chartier.
En béton rectangulaire, elles sont tapisseées de carreaux de
verre a l'intérieur, une particularité qui permet de creer des
vins differents, loutil influence le goUt et la qualite des vins.
Lorsque le vin est en cuve, pendant qu'il travaille, le vigneron
contrdle, ajuste. Benoit defend l'idee d'un vin vivant, qui se
vinifie, se bonifie. En general, il faut entre une et deux annees
pour chaque cuvee, le vin est ensuite mis en bouteille.

Au travers de son travail, Benoit analyse chaques etapes,
ilponctionne quelques mLdu jus, contenu dans les cuves, pour:
- GoUter et tester le moUt (jus de raisin avant fermentation) afin
d’en connaitre sa composition : taux de sucre, acidite et pH.
- Pendant la fermentation, il va surveiller I'evolution des
sucres, de la temperature ainsi que l'activite des levures.
- Puis, durant 'élevage (étape faisant suite a la vinification)
du vin, il vérifie le taux d'alcool, I'acidite, ainsi que les tanins.
- Pour terminer, avant la mise en bouteille, le vigneron deguste,
evalue le goUt, verifie laspect du vin, s'il est trouble ou clair, il
S'assure qu'il ne reste pas de sucres qui pourraient entrainer
une poursuite de la fermentation.

14 - Texte ecritdans le cadre
d'un exercice pedagogique



Ces analyses, essentielles, ne remplacent pas l'intuition et
lexperience du vigneron.
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Une fois elabores, les vins entament leur cheminement, du
chai jusqu'aux consommateurs.
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du goulot aux calories

Les vins produits par le domaine Landron-Chartier, sont
embouteillés et etiquetés au chai, ils sont ensuite vendus a
des oenophiles aguerris ou en plein apprentissage, localement
etalinternational. Mais le parcours du vin ne sarréte pas 13, il
finit par devenir une part intime de ceux qui le consomment.
Ce breuvage est bu, consomme, par le corps humain.

Aujourd’hui, cette boisson nest plus consommee comme
autrefois, ce n'est pas simplement un «pichet» que lon pose
sur la table, un «vin de soif». Il est le symbole d'une certaine
culture de 'hedonisme, du plaisir et de l'art de vivre. Avec
Landron-Chartier, on ne boit pas pour assouvir une «nécessité,
mais pour vivre une experience. Chaque vin cherche araconter
une histoire : celle d'un sol de schistes, de calcaires, de gneiss..,
celle d'un climat ligerien, d'un savoir-faire de vigneron-artisan..
Derriére chaque verre se cache tout un cycle de production,
de I'energie investie pour offrir une expéerience. Consomme,
digeré, ilréchauffe, alimente des conversations, et inspire des
idees. Le vin devient un elément createur de lien social et de
dynamisme collectif.

Cette dimension humame et dynam|que resonne danslceuvre
de Sebastien Barrier. avwb )bwmv\/l
creee en 2012, qui déepasse la simple e cat|on du vin pour
explorer les récits de celles et ceux quile produisent. A travers
son spectacle, Barrier donne a voir et a entendre des histoires
profondement ancrées dans le territoire et le vivant, des
histoires qui laissent une empreinte durable.
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Sebastien Barrier performe et emmene ses spectateurs dansun
voyage «au bord de lariviere»®, ouil rendra compte de la vie de
vignerons et vigneronnes, explore les liens entre les hommes, la
vigne, le vin et la vie en mettant en lumiere des acteurs engages,
souvent en marge du systeme dominant - exercant en agricul-
ture biologique ou en biodynamie -. «llmontre que le vin est bien
plus qu'une boisson : cest un vecteur d'histoires, de rencontres
et de cultures.»® Cette piece de theéatre cherche alors a faire
echo a des preoccupations contemporaines : sur 'écologie,
lauthenticite et la transmission du savoir-faire artisanal. Toute
I'énergie deployee par les vignerons et vigneronnes est alors
decuplee, intensifiee, retravaillee, pour étre mise en lumiere ;
Par le biais du theatre, ce n'est plus simplement une bouteille
de vin et un goUt que les spectateurs pergoivent, mais des
histoires, un spectacle, des visages, des monologues, de
humour...

Cette énergie ne sarréte pas la: 4 chaque gorgee, le vin
transmet quelque chose a celui ou celle qui le boit. Ce qui a
ete cultive dansles champs, travaillé dans les chais et raconte
sur scene par Sebastien Barrier continue de se diffuser. On
donne, onrecoit, et on partage. Le vinest comme un lien simple
quirelie les gens, entre le passe et le futur de la saisonnalite.

De cette ideée de cycle et de transmission, on passe a une autre
forme de dialogue entre le passe et le present, entre lefinietle
vivant: 100 Detours. Lentreprise fait renaitre une matiere finie,
le bois d'anciennes menuiseries de fenétres, pour lui offrir une
nouvelle vie. De la vieille fenétre au bois d'ceuvre, il S'agit, ici,
aussi d'un geste d'attention, de transformation et de mise en
lumiere, ou ce qui semblait voue & disparaitre se revele porteur
d'un potentiel certain.

15 - KLEIN, Veronique, article en
date du 24/10/2014, «au bord
de lariviére» signifie «au bord

delaLoire».

16 - ibid
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100 Détours, de la vieille fenétre au bois d’oeuvre

Les anciennes fenétres ont ete posees pour la plupart il y a
une trentaine d'anneées et sont aujourd’hui deposees et mises
en dechetterie pour les remplacer par des menuiseries plus
performantes thermiquement, demandant moins dentretien
dela part des proprietaires - en aluminium et en PVC. En France,
ce serait 6 millions de fenétres deposees par an, soit environ
50 000 tonnes de dechets géneres, qui sont généralement
valorisees energetiquement - ciest-a-dire, brllees - ou enfouies.

Réduite aurebut, la menuiserie suscite quelques interrogations.
Que pouvons-nous en faire? Sil'on suit le schema classique, le
bois sera enfoui ou brdle et par consequent, gache. Un parcours
alternatif peut se dessiner.

Atravers son expeérience professionnelle de menuisier, poseur
de fenétres, Benjamin Verger, sest rendu compte des quantites
de menuiseries deposees localement, il a commence a les
récuperer et les entreposer dans l'attente d'en faire quelque
chose..

Le bois dans son milieu naturel, grandit au fil des annees,
S'epaissit, sallonge, participe au paysage local. Vecteur de
nombreuses explorations sur des contrées lointaines, nous
avons importe de nombreuses essences différentes, nous
les avons equarris, debites : en plot, en dosse... Puis nous les
avons usines, fagonnes a nos besoins constructifs.llen existe
une multitude d'essences. A l'atelier nous en rencontrons

. . 4 . .
quelques-unes, oA 50, Bose Niangew | Sopelle
LRt vapflalang b Wxa Y

17 - editorial du catalogue 100Detours
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Ces bois grandissent dans les foréts dAsie du Sud-Est, dAfrique,
d’Amerigue du Sud, certains, comme le Moabi, mettent 600 ans
aatteindre leur taille adulte.

Puis Benjamin et Jeremie ont commence a demanteler, de-fa-
briquer les menuiseries, en separant la vitre du montant et
de latraverse, puis en delignant ces morceaux de bois fait de
plusieurs feuillures. Les traces de son usage passe encore
visible, ils essayent, les assemblent pour en faire du petit
mobilier, experimental d'abord, puis & une plus grande echelle.

Au fur et amesure, le rebut reconsidere, revalorise aurang de
matériau, de lobjet et enfin de 'utile. Cette matiere finie, rejoint
le cycle du produit fini.

Aujourd’hui, les methodes ont change. Les fenétres sont
toujours collectées dans le bassin Bressuirais mais elles sont
demantelees par 'ESIAM, entreprise a but d'emploi, qui separe
les elements constitutifs de la fenétre : le verre d'une part, le
metal de l'autre et le bois qui se trouve étre son dechet. «Apres
laréception des menuiseries demantelées, la premiere etape
consiste & classer les bois en fonction de leur essence et de
leur classe d'usage, grace a des outils de reconnaissance macro
et micro. Tous les morceaux sont alors trongonnes, identifies
et classes. Lentreposage, le classement, la reconnaissance
d'essence et la determination des classes d'usages font partie
du processus de revalorisation.»®

Le processus se poursuit par un cycle de restauration des
montants et des traverses.

Pendant ce temps, au bureau, le design s'adapte au materiau.
Le rebut, utilise comme matiere premiere, devient a la fois
une source d'inspiration et une contrainte a intégrer dans la
conception.

Entre l'atelier, ou ces elements de fenétres retrouvent une
seconde vie, et le bureau, ou le design s'ajuste aux imperfec-



tions et aux contraintes du matériau, émerge une démarche
globale. Le rebut devient, & la fois une limite et un levier, guidant
le designer dans une creation conceptuelle mélant recherche
de sens et creation d'objets porteurs de valeurs et d'usage.

O

Livraison de palettes a
dosserets par IESIAM

Stockage du bois

Reconnaissance
dessence

18 - Catalogue 100Detours, «Le rebut,
matiere premiere»
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du matériau a l'objet

Ici, le travail du designer joue un réle d'intermédiaire entre le
materiau et le futur objet, la création ne se fait pas ex-nihilo,
chaque projet se construit a partir de contraintes imposees
par le matériau d’'une part, mais aussi par un cadre, un site,
defini par une demande. Le materiau, avec ses limites et ses
possibles, devient une base qui oriente le dessin tout en
nourrissant la réflexion.

Le design, d’apres le dictionnaire anglais, signifie «délimiter,
planifier, projeter, avoir l'intention de...»'® Cette discipline vise
a une «harmonisation de l'environnement humain, depuis la
conception des objets usuels jusqu’a 'urbanisme.»

Autravers de sa profession, le designer senracine veritablement
dans un contexte, un environnement paysage, raconte, regarde,
un environnement vecu. Le praticien interagit directement
avec ce qui est deja la, ce qui nest plus ainsi que ce qui peut
étre. Il ne cherche pas a imposer sa vision mais plutét a faire
dialoguer le materiau avec I'espace et les recits qu'ils portent.

Neanmoins, son role ne se cantonne pas seulement a la
production d'un concept, d'une image ou d'un objet, mais
aussi a se remettre en question, lui et son materiau, convoquer
desreférences diverses.

ﬁm AW N q,«u/v‘o'ew dovigpns A askant ,,\tw
mMW W L'on & adiune  aunc

) a\m- W N
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19 - Définition Larousse
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Dans le cadre de I'utilisation d'un materiau de reemploi®,
Jean-Marc Huygen, décrit que «l'attitude du reemployeur est
l'adaptation de la matiere deja utilisee, ainsi que de I'energie
transformee en entropie pour le fabriquer, mais aussi - en cas
de réemploi conscient - le souci de conserver la mémoire de
lancien objet. Il congoit le temps tournant (nouveau cycle
des objets devenus obsolétes), le temps lent (I'objet hors
d'usage nest pas laissé de coté au profit d'un nouvel objet) et
le temps long (transmission aux générations suivantes)».? Le
reemployeur n'est ni recycleur niréparateur, mais agit comme
un mediateur entre les différentes temporalites. Il imagine
de nouveaux modes de production, de construction qui ne
S'appuient plus uniquement sur des pratiques extractivistes,
mais qui S'appuient sur le potentiel des secondes vies et des
possibles reincarnations de materiaux, qui sS'appuient surune
pensee cyclique, quasiment permaculturelle.

Delavigne alacuve, ou de la vieille fenétre a lobjet de design;
ces transformations invitent & une réflexion plus large sur le
réle de l'artisanat et des processus hybrides dans la valorisa-
tion des ressources naturelles; elles mettent en lumiére des
pratiques qui reinterrogent notre rapport aux materiaux et a
leurs potentiels de regenerations.

Ainsi, ce croisement entre reemploi et conception s'accom-
pagne d'une reflexion sur notre rapport au temps et a la
matiére: En depassant les logiques lineaires de production et
de consommation, le réeemployeur comme le vigneron inscrit
son travail dans une dynamique circulaire, cyclique, ou tout
se fait et se defait.



20 - Le terme Réemploi, est defini par
Jean-Marc Huygen comme «lattitude
intermediaire entre reutilisation
etrecyclage. Lobjet obsolete est
conserve [...], mais il sert & élaborer
un nouvel objet pour un nouvel usage
qui peut étre totalement different du
premier. Lobjet reemploye permet
donc une plus grande adaptation
que lobjet reutilise, tout en gardant
linformation du premier objet :
lassemblage dobjets obsoletes, avec
ses formes et son usage nouveaux,
apparait comme un nouvel objet mais,
aun second niveau de lecture, on
reconnait formes et informations des
premiers objets. En reemployant, on
legue ainsi aux génerations suivantes
deux couches d'informations : celle
de lobjet nouveau (appelé a devenir
lui aussi obsoléte...) et celles des
premiers objets.»

21- CRAFTS, anthologie pour un
artisanat de demain.
Jean-Marc Huygen
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la généralisation d’'une pensée permaculturelle
de laressource, pourrait-elle nous amener a
repenser notre rapport au sol, a la matiére?

La permaculture se definit comme etant une science mais
aussi comme un art de concevoir des systemes régenera-
tifs. Elle a ete theorisée par Bill Mollison, essayiste et David
Holmgren,biologiste, dans les annees 70. Sebastien Marrot dans
sonlivre, Prendre la clef des champs, agriculture et architecture,
explique que Holmgren n'a pas seulement theorise le principe
de permaculture mais qu'il 'a aussi equipe d’'une authentique
philosophie qui la définit «au-dela de 'idée de developpement
durable», comme un art de négocier - cest-a-dire de vivre
et de penser - la condition de descente energetique qui est
deésormais la ndtre.» Cette philosophie se divise en trois
grands principes fondamentaux, trois ethiques principales
qui sont : prendre soin de la terre, prendre soin des étres
humains, redistribuer les surplus. Ainsi, il a également theorisé
quelgues grands principes de conception qu'il a pu observer
dans les ecosystemes naturels, tel que: Concevoir en prenant
le temps d'étudier lenvironnement, privilegier les ressources
renouvelables, creer des cycles fermes - reutiliser ses dechets
comme ressource -, utiliser des solutions petites et lentes,
reversibles, et chercher a favoriser les interactions entres les
différentes composantes du systeme.

En somme, la permaculture invite a dépasser les schemas
classiques de production et de consommation, elle invite a
construire une approche plus respectueuse de l'environnement
et desressources. En s'appuyant sur une logique de régene-
ration, de cycles et d'interdependance, cette pensee ouvre
une voie a un questionnement sur notre rapport au territoire
et a ses potentialites, elle questionne la maniere dont nous
percevons et utilisons la matiére..
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Mais en quoi la genéralisation d’'une pensee permaculturelle
de la ressource, pourrait-elle nous amener a repenser notre
rapport au territoire, au sol, a la matiere?

La generalisation d’'une pensee permaculturelle nous amenerait
a:

- Voir le territoire comme un ecosysteme vivant a respecter
et a co-construire : les principes de permaculture, invite a ne
plus le percevoir comme un ensemble de surfaces a exploiter
mais comme des partenaires, des composantes d'un plus large
ecosysteme, celainclut dobserver les specificites locales pour
concevoir des systemes adaptes, mais aussi de considerer
chaque territoire comme un systeme vivant et interconnecte,
ou chaqgue éléement (sol, végétation, eau, climat, activités
humaines) a une fonction et des interactions spécifiques.
- Considerer le sol comme un trésor biologique a regénérer, nous
ne le verrions plus comme une ressource & CONSOmMmer jusqu’a
I'épuisement mais comme un element precieux, a proteger.
- Reconsiderer la matiere, en integrant les cycles naturels
et en adoptant une logique de circularite. La permaculture
pousse a revaloriser ce qui est souvent pergu comme inutile
ou sans valeur, en integrant chaque materiau dans un cycle,
en favorisant des pratiques de reutilisation, de reparation et
de recyclage, reduisant ainsi drastiquement les dechets.

Enintegrant ces principes, nous pouvons passer d'une logique
d'exploitation & une logique de cooperation avec le vivant,
reinventant ainsi notre place dans le monde et nos interactions
avec les ressources quinous entourent. Des initiatives telles que
celles portees par 100Detours et Landron-Chartier, incarnent
deja cette transition, enreintegrant une ressource devalorisee,
percue inutiles ou sans valeurs, 100 Détours s'inscrit dans une
logique d'economie circulaire ; Landron-Chartier, quant a Iui,
incarne une approche permaculturelle dans la viticulture, en
privilegiant des methodes respectueuses du sol et de la biodi-



versite. Le domaine met en ceuvre des pratiques biologiques
etancestrales quiprennent soin de la terre, garantissant ainsi
saregeneration.

La pensee permaculturelle, qui met l'accent sur linterconnexion,
le respect des ecosystemes et la resilience, trouve un echo
dans e concept de «rhizome». Le concept de rhizome deéveloppé
par Gilles Deleuze, philosophe et Feélix Guattari, philosophe et
psychanalyste, est defini comme un «systeme acentre, non
hierarchigue et non signifiant, sans Geénéral, sans memoire
organisatrice ou automate central, uniquement defini par la
circulation d’etats»??, une conception des échanges comme
unreseau de relations multiples. Un concept ne en opposition
a celui de l'arbre, structure verticale et centree. Le rhizome,
a l'image des racines qui s'étendent sous la surface, ne suit
aucune trajectoire lineaire mais se developpe en connectant,
bifurquant, en se ramifiant.

Cela invite a questionner nos relations avec les étres et les
territoires, ainsi qu'a aborder le monde qui nous entoure de
facon plusinclusive en cherchant a faire attention aux humains
et non-humains qui 'habitent. Cette vision holistique ouvre
la voie a une réflexion plus large sur les concepts capables
de réinventer notre rapport au territoire. Le bioregionalisme
invite a envisager le territoire comme un réseau vivant, inter-
connecte et en perpetuel mouvement. Cette approche trouve
un echo fertile dans le développement rhizomique, qui, par sa
nature decentralisée et non hierarchique, offre de nouvelles
perspectives pour questionner les cadres rigides de la pensee
occidentale sur l'espace et ses usages.

Dans quelles mesures les concepts de biorégions et de rhizome,
peuvent-ils remettre en question notre rapport au territoire
etauvivant?

22 - COMTE-SPONVILLE, André,

dictionnaire philosophique, €d. PUF,
3eme edition
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Notre rapport, occidental, au monde d'une maniere generale,
estnorme. En effet, par opposition avec le concept de develop-
pement d’'un systeme rhizomique, la pensee occidentale serait
davantage conditionnee comme un systéme arborescent.
Cet arbre systemique est le point central a partir duquel tout
se developpe, tout se ramifie. Cette vision impose alors une
organisation verticale, hierarchique et binaire. Cest un systeme
stable mais rigide, qui n'offre pas la possibilite de penser des
systemes plus ouverts, evolutifs. Ce concept contraint les
relations : il y a un dominant et un domine, cela favorise une
autorité centrale qui contréle atous les niveaux. C'est le schema
normal, norme, du fonctionnement d’'une entreprise applique
atous les domaines.

Les concepts de bioregion et de rhizome offrent une lecture
alternative du territoire et du vivant, en opposition au modele
arborescent et hierarchique qui structure traditionnellement
notre rapport a lespace et aux ecosystemes. lls permettent de
penser des interactions fluides, interconnectées et adaptees
aux specificites locales, remettant ainsi en question les
approches centralisees et normatives.

Le bioregionalisme invite a penser notre environnement en
fonction de ses caracteéristiques naturelles, de ses dynamiques
sociales et culturelles. Elle refuse la délimitation arbitraire,
valorise 'ancrage territorial, organique et evolutif. La bioregion
oriente ses habitants vers des pratiques adaptees au lieu,
aux ressources locales. Elle interroge la place que 'lhomme
s'octroie : celle du gestionnaire du vivant. Il vit en coévolution
avec le vivant, clest un membre de I'ecosysteme.

Le concept de rhizome quant a lui, est un systeme decentralise,
au travers de cette pensee, les interactions en réseau €t la
connexion entre elements est valorisee. Le rhizome, nayant
pas de trajectoire lineaire planifiee, permet 'évolution, la
transformation, l'adaptabilite.



Cette approche propose une logigue d’interaction entre
les organismes, les matieres et les idees, qui circulent et se
metamorphosent.
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Lavigne, par sa culture méme, offre un angle de vue assez

intéressant.

«La culture de la vigne marque le paysage d’'un motif spéci-
fique, caractérise par l'ordonnancement régulier des rangs
dans les parcelles. Léquidistance des ceps et la ponctuation
des piquets composent ainsiun quadrillage qui est souvent
visible de loin:»%

Elle entretient ce que je définirais comme une culture du
parcellaire.Celas’illustre par unterritoire a la fois fragmenté
et interconnecteé ouchaque parcelle dispose de ses propres
caracteéristiques (composition du sol, cépage, exposition,...)
et existe en tant qu’entité unique. Nous avons déja vu que
toutes ces composantes pouvaient avoir une incidence sur
le vin, ou chaque bouteille devient une expression singuliére
d’un lieu précis.




Dans cette culture, chaque piece contribue alarichesse d'une
ceuvre generale et ainsi a la diversite du domaine vinicole.
Celamet en valeur des assemblages, des combinaisons, des
complémentarites ou bien des pieces uniques.

Cette approche fragmentaire est caracteristique de la
viticulture, qui cultive les parcelles, qui ne comporte que des
parcelles.”Un tout, fait de petits trucs.” Le terme parcellaire
est un derive de “Parcelle’, “petite partie d'un tout ; compte

detaille™* venant du latin particula, particule, la cellule.

23-.303, de la vigne au vin
SAVIGNY, Sandra; RIPOCHE, Michaél,
Les paysage de lavigne

24 - Définition CNRTL




Cette unite parcellaire impose une lecture humaine, detaillée
duterritoire, structurée par des frontieres claires, artificielles,
souvent liees alanotion de propriéte, de travail ou de la produc-
tion. La ou la culture du parcellaire, qui resulte de l'activite
humaine, tend a fragmenter le territoire en entites definies
et delimitees, faut-il penser l'ensemble de ces parcelles,
donc le domaine viticole, comme un ecosysteme, un reseau
interconnecte d'unités, en harmonie avec les dynamiques
naturelles quile depassent? Ou bien, faut-il Sattacher a cette
identite, aurisque de renforcer la fragmentation, dissociation,
du territoire?



Cette tension entre connexion, fusion et fragmentation, ouvre la
voie aune mise en perspective avec le bioregionalisme.. en effet,
la oulavision fragmentee du territoire pourrait étre associee
a une pensee antonymique du bioregionalisme, cest-a-dire,
une vision productiviste, extractiviste du territoire, qui congoit
les espaces comme de possibles ressources a exploiter et
delimitées par des frontieres artificielles distinctes ; le concept
de bioregion amene a se decentrer et a Sappuyer sur les limites
naturelles ainsi que les interactions ecologiques pour definir
et gerer un territoire.
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Le concept de bioregion, revendique par Alberto Magnaghi,
architecte et urbaniste italien, defend l'idee qu'il est possible de
decouper le territoire d’'une autre fagon, moins administrative
et plus sensible aux ecosystemes qui nous entourent, «Une
bioregion, selon lessayiste americain Kirkpatrick Sale, est “un
lieu defini non par les diktats humains mais par les formes de
vie, la topographie, le biotope ; une region gouvernee non par
la legislature mais par la nature”»?. «Imaginons un monde
structure par la diversite ecologique et culturelle, plutot que par
des parametres economiques et nationaux. Le bioregionalisme
est un mode d'organisation alternatif de la societe, a des
echelles de territoires ecologiquement salubres, celles des
bassins-versants, avec des communautes attentives aux modes
d’habitat et des systemes economiques renouvelables.»%

Face a une culture parcellaire qui decoupe et delimite, le
bioregionalisme questionne : et si le veritable equilibre se
trouvait dans la reconnaissance d’'un tout organique, au-dela
desdivisions tracees par l'activite humaine?

Le territoire n'y serait alors plus vu comme une unite figee, mais
comme un ensemble dynamique de relations ou la fragmen-
tation devient une force. A travers differentes echelles, ces
approches modifient notre rapport au vivant et au territoire en
favorisant des logiques d'interconnexion et d'adaptabilite. La
comprehension et la vision du territoire devient plus souple,
evolutive, cette possibilite sous-entend, par definition, que ce
qui est évolutif peut changer.

De plus dans le contexte actuel de changement climatique
accelére, ilme semble interessant de souligner que évolutivite
et adaptabilite riment avec capacité d’habitabilite, ouvrant
ainsila voie a des modes de vie plus résilients et en harmonie
avec le vivant.

25 - article Reporterre :

https://reporterre.net/
Les-bioregions-une-alternative-ecologigue-aux-regions-administratives
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26 - Kirkpatrick Sale, Lart d'habiter la terre, la vision bioregionale - resume
wildproject
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conclusion



expérimentation

A own | A %\ﬁ de el oxplealion yafne
on constate que ces acteurs partagent une

/ méme dynamique: celle d'une relation attentive

au vivant et a la matiere. En s'émancipant des methodes
conventionnelles, le vigneron, le menuisier et le designer

faconnent de nouveaux modeles de production, ancres dans
une logique d'adaptation et dexperimentation.

Lobjectif de ce memoire était d'explorer des pratiques
alternatives, d'en comprendre les enjeux en repondant a la
problematique : sont-elles vectrices d’innovation vers des
modeles plus ecologiques? Est-ce un modele souhaitable
pour l'avenir? Vigneron, menuisier, designer, sommes nNous Si
differents?

Enapparence, ces trois metiers semblent relever de domaines
distincts : le vigneron cultive le vivant, le menuisier fagonne
la matiere, le designer congoit des formes et des usages.
Pourtant, en observant leurs activités, des similitudes
profondes apparaissent. Nous avons vu que dans le cadre de
la production-fabrication, 'nybridation des pratiques permet
une réappropriation des gestes et savoir-faire. Faire est une
maniere de comprendre : comprendre la valeur de ce que l'on
produit, comprendre son impact. Comme le souligne Nicola
Delon, architecte de Encore Heureux, «la valeur est une notion
plus complexe, philosophique. Elle nest pas reductible a la
notion marchande. Elle est chargee des actions et des émotions
humaines». Aujourd’hui, dans notre monde productiviste,
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extractiviste, la production est souvent reduite a la creation
derichesse, elle nest que valeur marchande. Hors, produire,
Cest creer, Cest faire exister.

Au travers de leur existence, les créateurs s'adaptent, ils
ajustent leurs manieres de faire a leur ressource vivante : le
vin et le bois. En opposition avec les methodes normatives
de production serielle, le vigneron, le menuisier et le designer
sereinventent. Ces nouvelles methodes ne sont pas nees ex
nihilo, elles sont le fruit d'un assemblage, d'une composition
avec le déjala. Cette reorganisation d’élements preexistants
Sapparente ala pratique du bricolage. Par definition, le bricolage
consiste a reutiliser des fragments existants pour creer de
nouveaux ensembles, il s'agit «d’'un systeme de paradigmes
avec des fragments de chaines syntagmatiques» comme
lexplique lanthropologue Claude Lévi-Strauss dans la Pensee
Sauvage. Finalement, nous ne sommes pas si differents : le
vigneron, assemble, rassemble, abuse du parcellaire ; Ilmeten
exergue les parties : parcelles ou terroirs, d'un tout : le domaine
viticole. Le menuisier, quant a lui, bricole dans une logique
d'assemblage et de detournement : il compose avec les formes
du bois, suit ses veines, ses nceuds, ses contraintes, plutdt que
de le forcer a une structurerigide et standardisee. Il récupere,
ajuste, adapte, donne une seconde vie aux chutes et rebuts.
Le designer compose et recompose, sa creation s'inspire de
I'histoire dulieu, de ses contraintes, des matériaux disponibles,
Sa «pricolex» est contextuelle et signifiante.

Longtemps percu de maniére pejorative, associe a lamateu-
risme ou a limparfait, le bricolage est pourtant un acte creatif.
Le designer-bricoleur tire parti des imperfections, exploite
limprévu : son approche repose sur ladaptation et l'ingeniosite.
Il s'agit aujourd’nui de penser hors des standards, d'explorer les
possibles, de questionner les nouvelles vies et reincarnations
desmatériaux et des formes. Ces autres pratiques ne sont pas
de simples resistances face aux modeles dominants : elles sont



porteuses d’'une vision nouvelle du produire, plus ecologique,
plus locale, plus humaine. Elles offrent des pistes precieuses
pour lavenir, a condition de depasser leur marginalite et de les
integrer pleinement dans nos réflexions sur les modeles de
production de demain.
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